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Menü und Buffetvorschläge 
 

Verehrte Gäste 

Bei der Bestellung möchten wir Sie bitten, Folgendes zu beachten: 

1. Wir erbitten 7 Werktage vor der Veranstaltung eine annähernde und 3 
Werktage vor dem Essen die definitive Personenzahl. 

2. Wir fertigen nach der von Ihnen angegebenen Gästezahl; deshalb bitten 
wir um Verständnis, wenn wir die bestellten und eventuell nicht 
abgenommenen Speisen berechnen. 

3. Für Kinder bis 12 Jahre berechnen wir den 1/2 Preis. 
4. Der Austausch einzelner Speisen oder eventuelle Änderungen machen eine 

neue Kalkulation erforderlich. 
5. Bitte entscheiden Sie sich einheitlich für 1 Buffet je Gruppe 
6. Die Menüvorschläge sind auf Wunsch und nach Rücksprache mit uns 

natürlich auch untereinander kombinierbar 
 

Selbstverständlich stehen wir Ihnen mit Rat und Tat zur Seite, wenn Sie ein 
spezielles Angebot für Ihren Event wünschen. Wir werden dafür sorgen, dass 
Ihre Feier oder Veranstaltung genauso gelingt, wie Sie es sich vorstellen. Wir 

beraten Sie gerne. 
 

Jakob Seibel und Team 

 

Bürgerhaus Nauborn 
 

Solmserweg 25b 
 

35580 Wetzlar 
 

Mobil : +49 (0) 160 / 7933766 
Tel : 06441/ 2039258 

 
eMail: seibeljoj@aol.com 

 
www.bei-seibel.de 
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BUFFET- BAUSTEINE  

Suppen 

1. Curry- Bananensuppe mit  Cilli 
2. Hähnchenbrühe mit Hochzeitsnudeln und Fleischeinlage 
3. Selleriecremesuppe 
4. Französische Karottencremesuppe 
5. Französische Zwiebelsuppe 
6. Schwäbische Hochzeitssuppe 
7. Garnelen- Kokossuppe 
8. Borschtsch 
9. Minestrone 
10.Kartoffelcremesuppe 
11.Tomatencremesuppe „Ginny“ 
12.Maronensuppe 
13.Lauchcremesuppe 
14.Lauch- Champignons- Hackfleischsuppe 
15.Brokkolicremesuppe 
16.Gemüsecremesuppe 
17.Badische Flädlesuppe 
18.Hummerschaumsuppe 

 

Salate 

1. Avocado-Salat 
2. Badischer Käsesalat mit Orangen und Trauben 
3. Blattsalate mit Champignons 
4. Bohnensalat 
5. Bunter Fenchelsalat mit Sprossen 
6. Bunter Salat 
7. Chicoree-Orangen-Salat mit Avocados 
8. Chicoree- Salat mit Camembert 
9. Chicoree- Salat mit Kirschtomaten 
10.Eiersalat mit Räucherlachs 
11.Eier-Spargelsalat 
12.Eisberg-Schinken-Salat 
13.Erdbeer-Spargel-Salat 
14.Exotischer Frühlingssalat 
15.Feldsalat mit Champignons und Hummerkrabben 
16.Feldsalat mit Hähnchenbrustfilet 
17.Feldsalat mit Ziegenkäse 
18.Fleischwurst-Nudelsalat 
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19.Fleischkäse-Salat 
20.Frisee-Salat mit Speck 
21.Friseesalat „Neptun“ 
22.Fruchtiger Schinken- Salat 
23.Geflügel-Salat  
24.Harzer Kartoffelsalat 
25.Italienischer Bauernsalat 
26.Kartoffel-Endivien-Salat 
27.Kartoffelsalat mit Thunfisch 
28.Möhren-Sellerie-Salat 
29.Mozzarella mit Champignons 
30.Pikanter Jagdwurstsalat 
31.Pikanter Wurstsalat mit Äpfeln und Nüssen 
32.Putenbrustsalat mit Lauch und Orangen 
33.Radieschen-Sprossen-Salat mit Honig 
34.Rindfleisch-Salat „Teufel“ 
35.Sellerie Apfel Salat 
36.Spinatsalat 
37.Spargel- Lachs- Salat 
38.Griechische Bauernsalat 
39.Xe „Koreanische Möhrensalat“ 
40.Funschösa „Koreanische Glasnudelnsalat“ 
41.Olivie „Russische Wintersalat“ 
42.Rote- Bete- Salat (Verschiedene: Nuss, Apfel, Knoblauch) 
43.Italienische Gemüsesalat 
44.Russische Frühlinksalat 
45.Salatplatte nach Saison mit Rohkost mit verschiedenen Dressings 
46.Pilzsalate (Verschiedene) 
47.Speckbohnen Salat 
48.Gurkensalat in Dilljoghurt 
49.Möhrensalat mit Knoblauch 
50.Möhrensalat mit Mandarinchen 
51.Eisbergsalat mit Blumenkohl und Schafskäse 
52.Thunfischschichtsalat mit Ananas 
53.Blumenkohlsalat mit Gartenkräutern 
54.Wenigret „Russische Krautsalat“ 
55.Italienische Tortelinie- Salat 
56.Bayerische Krautsalat 
57.Krautsalat mit Kräuter und Paprika 
58.Matjes Schichtsalat 
59.Reissalat mit Krabbenfleisch 
60.Sieben Farbensalat 
61.Waldorfsalat 
62.Kus- Kus- Salat 
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Hauptgericht: Rind 

1. Beef Stroganoff 
2. Bunter Rindfleischtopf 
3. Burgunder Braten 
4. Zigeunerbraten 
5. Geschnetzeltes mit Käse 
6. Geschmortes Rindfleischtopf mit Pilzen 
7. Paprika Gulasch 
8. Pfefferbraten 
9. Rinderfilet in Senfkruste 
10.Rinderfilet in Blätterteig mit Gemüsefüllung  
11.Rinderschmorbraten in Biersauce 
12.Rinderragout mit Backpflaumen 
13.Rinderrouladen 
14.Tafelspitz mit Meerrettichsauce 
15.Mexikanischer Rindfleischtopf 
16.Roastbeef in Pfefferkruste 
17.Roastbeef Provencal 
18.Roastbeef im Rotwein-Champignonsauce 
19.Zwiebelschmorbraten 
20.Rinderbrust oder Zunge mit grüner Sauce 

 

Hauptgericht: Kalbfleisch 

1. Gefüllte Kalbsbrust 
2. Kalbsblanket 
3. Kalbsbraten mit Käsesauce 
4. Kalbsbraten mit Thymian 
5. Kalbshaxe geschmort 
6. Osso bucco 
7. Kalbsleberragout 
8. Kalbsleber Berliner Art 
9. Kalbsrouladen mit Spinat und Ricotta gefüllt 
10.Kalbsschnitzel 
11.Leber Saltimbocca 
12.Züricher Kalbsgeschnetzeltes 
13.Kalbssteck mit Ragout fin überbacken 
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Hauptgericht: Lammfleisch 

1. Lammkoteletts 
2. Gyrosspieße 
3. Italienische Lammkeule 
4. Lammhaxe geschmort 
5. Lammbraten 
6. Lammkotelett auf Ratatouille 
7. Lammrücken Provence 
8. Lammtopf 
9. Lammragout 
10.Lammkeule in der Pumpernickelkruste 

 

Hauptgericht: Geflügel 

1. Hähnchenbrustfilet  Sesam 
2. Hähnchenbrustfilet Kokos 
3. Hähnchenbrustfilet Toskana 
4. Hähnchenschenkel 
5. Hähnchenbrustfilet Curry 
6. Hähnchen Spieße in Erdnussmarinade mit Gemüse auf Kokos- Chilisauce  
7. Entenbrustragout mit Feigen 
8. Gebratene Weihnachtsganz 
9. Chinaputenpfanne 
10.Mexiko Topf 
11.Hähnchenragout mit Apfel/ Rosinen 
12.Putenfrikassee 
13.Puten- Knoblauchgulasch 
14.Putenrollbraten  mit Paprika 
15.Putenschnitzel 
16.Cog au vin 
17.Piccata Milanese 
18.Putenrouladen mit Käsefüllung 
19.Putenschnitzel mit Kräuterfüllung  
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Hauptgericht: Schwein 

1. Schnitzel mit verschiedenen Saucen 
2. Knoblauchschnitzel 
3. Schnitzel mit Rösti, Speck, Zwiebeln und Käse überbacken 
4. Spanferkel 
5. Schaschlik Spieße 
6. Kasseler in Käsesause oder auf Sauerkraut 
7. Kasseler im Brotteig 
8. Knoblauchbraten 
9. Schweinebraten mit Lauchfüllung 
10.Pfefferkrustenbraten 
11.Verschiedene überbackene Kammsteak 
12.Partyschinken 
13.Lendentopf „Klassik“ 
14.Lendentopf mit Nüssen 
15.Mediterrane Lendentopf 
16.Lende im Speckmantel auf Pilzbett 
17.Lende im Wirsingmantel auf Rahmsauce 
18.Lende im grüner Pfeffercreme 
19.Lende mit Blauschimmelkäsesauce 
20.Lende mit Käse- Nussfüllung 
21.Lende in Blätterteig Duxelles 
22.Schweinefleischrouladen in Käse gratiniert 
23.Schweinegeschnetzeltes mit Champignons 

 

Hauptgericht: Fisch 

1. Fischplatte mit Dipp Ihrer Wahl 
2. Dorade gebraten mit Kräuter- Knoblauchbutter 
3. Karpfen in Nussbutter 
4. Seelachsfilet paniert oder Kartoffelmantel 
5. Seehechtfilet „Neptun“ 
6. Lachsfilet poschiert in Kräutersause 
7. Lachsgratin in Hummersahne 
8. Lachsfilet gebraten mit Kaviarsahne 
9. Lachfilet im Blätterteig 
10.Forelle Müllerin 
11.Seehechtröllchen mit Spinat und Lachsfüllung in Kräutersauce 
12.Seeteufel in Safran 
13.Zanderfilet mit Speck oder Zucchini-Möhrenmantel 
14.Seelachsfilet in Senfsauce 
15.Paella 
16.Fischfrikadelle mit Aioli 
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Hauptgericht: Hackfleisch 

1. Griechischer Hackbraten  
2. Falscher Hasse 
3. Weißkohl- Hackfleischauflauf 
4. Frikadellen 
5. Gefüllte Paprika 
6. Gefüllte Hacksteak 
7. Hackfleisch-  Blätterteigauflauf  

 

Beilage 

1. Pilawreis oder Risotto 
2. Butterreis 
3. Annakartoffeln 
4. Kroketten 
5. Rösti 
6. Salzkartoffeln oder Rosmarinkartoffeln 
7. Kartoffelgratin 
8. Spätzle 
9. Butternudeln 
10.Buchweizen oder Kus Kus oder Bulgur 
11.Kartoffelklöße oder Semmelknödel  

 
Dessert 

1. Eisbuffet mit diversen Saucen 
2. Obstplatten 
3. Obstsalat 
4. Rote, grüne oder gelbe Grütze mit Vanillesauce 
5. Honigcreme 
6. Nusscreme 
7. Himbeere-  Schmandcreme 
8. Limonencreme mit Kirschen 
9. Stracciatellacreme 
10.Himbeere Surprise 
11.Heller oder dunkler Schokoladenmousse 
12.Bayerische Creme 
13.Erdbeercreme 
14.Tiramisu 
15.Krokancreme mit Schokoladen-Rumsauce 
16.Brombeeren auf Orangencreme 
17.Nougatcreme  mit Kirschsauce 
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FRÜHSTÜCKSBÜFFET  

 
Rühreier 

mit Schinken, Speck oder Nürnberger Würstchen 
 

Gemischte Schinkenplatte 
Wurstaufschnitt 
Käsesortiment 
Kräuterquark 

 
Joghurt mit Früchten 

 
Frischer Obstsalat 

Verschiedene Kompotte 
Kurpflaumen 
Früchtekorb 

Müsli - Cornflakes 
Croissants 

Diverse Brotsorten und Brötchen 
Butter – Konfitüre – Honig 

 
Frisch gepresster Orangensaft 

Tomatensaft 
Kaffee – Tee - Schokolade 
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SANDWICHBÜFFET 

 
Belegte Semmeln – Schwarzbrot 

(Wurst – Käse – Braten) 
mit Mixed pickles, Tomaten, Cornichons 

und Eiern 
 

Aufschnittplatte mit Poularde und Truthahnbrust 
 

Rahmsuppe von Kresse und Lauch 
oder 

Klare Ochsenschwanzsuppe 
 

Heringssalat russische Art 
 

Salat von Krevetten und Artischockenherzen 
mit Thousand Island Dressing 

 
Gemüsesalat mit Wachtel ei 

 
Blattsalate nach Saison mit diversen Dressings 

 
Käse vom Brett 

 
Brot und Brötchen  

Butter 
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VORSPEISENBÜFFET 

 
Eingelegte Artischockenherzen 

 
Tomate und Mozzarella 

mit Olivenöldressing und Basilikum 
 

Gefüllte Eier mit Gemüsesalat 
 

Gebeizter Lachs 
mit Dill-Senfsauce 

 
 Schinken 

mit Melonenfilets 
 

Rosette von Prawns 
mit Selleriesalat 

 
Sülze 

auf grüner Sauce 
 

Geräuchertes Forellenfilet 
mit Apfelsalat 

 
Carpaccio 

mit Ratatouillesalat 
 

Stangenbrot und Brötchen auswähl 
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BRUNCHBÜFFET  

 
WARME GERICHTE 

 
Rosa gebratenes Roastbeef 

Folienkartoffeln 
Gebratene Maispoularde mit Rieslingsauce, 

Vichy Karotten und Kräuterreis 
 

KALTE GERICHTE 
 

Auswahl von Räucherfischen 
Matjestatar mit Wachtelei 
gebeizter Graved Lachs 

Schinkenauswahl mit Melonenfilets 
Blattsalate mit Haselnußöldressing 

Gemüsesalat 
Kartoffelsalat 

Gurken-, Tomaten-, Paprikasalat 
Brotauswahl – Brötchen 

Butter – Konfitüre - Honig 
Müsli – Cornflakes 

Kaffee – Tee – Schokolade – Fruchtsäfte 
 

DESSERT 
 

Obstsalat mit Sorbet 
oder 

Schokoladenmousse mit Beeren 
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LUNCHBÜFFET  

 
KALTE GERICHTE 

 
Bündnerfleisch 

Roastbeefröllchen Gärtnerin Art 
Melone mit Bauernspeck 

 Lachsschinken Schwarzgeräuchertes 
Streifen von Matjes mit Paprikaschoten 
und Gewürzgurken in Pfeffer-Sauerrahm 

 
WARME GERICHTE 

 
Kalbsgeschnetzeltes in Paprikasauce 

mit Spätzle 
Piccata von der Truthahnbrust 

auf Nudelgratin, 
Gemüseallerlei 

 
SAUCEN 

 
Sauce Remoulade, Preiselbeersahne 

Schnittlauch-Senfsauce 
Cumberlandsauce 

 
SALATE 

 
Selleriesalat 
Teufelssalat 

Geflügelsalat mit Ananas und Melone 
Eiersalat mit Schinken 

Kartoffelsalat 
Salate der Saison mit diversen Dressings, 

Internationale Käseauswahl vom Brett 
Verschiedene Brote - knusprige Semmeln – Butter 
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BAYERISCHES-BÜFFET 

 
Doppelte Kraftbrühe mit Pfannkuchen oder 

Grießnockerlsuppe oder 
Doppelte Kraftbrühe mit hausgemachten Leberspätzle oder 

Doppelte Kraftbrühe mit Butternocke 
 

KALTE GERICHTE 
Rauchschinken mit Meerrettichspänen 

Wildpastete 
Forelle geräuchert 

Presskopf mit Musik 
Räucherlachsmousse auf Gurkenfächer 

 
 

WARME GERICHTE 
Spanferkel mit Malzbier glaciert  

Leberkäs 
Münchner Weißwürste 

Schweinebraten mit Kümmelsauce 
Bierfleisch 

Glacierte Kalbshaxe 
Nürnberger Bratwürstchen 

Gekochter Tafelspitz 
Weinkraut 

Kartoffelknödel 
 

SALATE 
Eiersalat mit Schinken 

Rindfleischsalat Münchner Art 
Wurstsalat 

Klarer Kartoffelsalat 
Gurken-, Tomaten-, 

Essiggemüse 
Rote Rübensalat 

 
DESSERTS 

Bayerische Creme mit Himbeermark 
Apfelstrudel mit Vanillesauce 

 
Bayerischer Käse vom Brett mit Rettich und Radieschen 
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THEATERBÜFFET  

 
Überbackene Steinpilzsuppe 

oder 
Perlhuhncreme mit Walnußnocken 

oder 
Gemüseessenz mit Kräuter,- oder Fischpilmenis 

 
 
 

KALTE GERICHTE 
 

Cocktail von Prawns mit Melone 
Avocadofilets mit Carpaccio 

Hirschschinken mit Apfel-Selleriesalat 
Matjestatar auf Schnittlauchsauce 

Hummermedaillons mit Tomatenschmand 
Gebeizter Lachs mit Sprossensalat 

 
 
 

WARME GERICHTE 
 

Maishähnchenbrust mit Schalottencreme 
Gebratene Seezungenstreifen mit Artischocken 

Kalbsfilet im Blätterteigmantel mit Rosmarinsauce 
Filetwürfel in Portweinsauce 

Kaiserschoten in Butter 
Gemüse Ihre Wahl 

Kartoffelgratin 
Brotauswahl – Brötchen  

Butter 
Eiscremebuffet mit diversen Saucen 
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KALT-WARMES BÜFFET  

 
Kräuterschaumsuppe oder 

Kalbskraftbrühe mit Käsestange oder 
Doppelte Kraftbrühe mit Pistazienklößchen 

 
KALTE GERICHTE 

Roastbeef rosa gebraten mit gefüllten Tomaten 
Rehnmedaillons mit Früchten 

Kalbsfilet in der Teigkruste mit Champignonsalat 
Gefülltes Perlhuhnbrüstchen mit Spinat und Fettakäse 

Medaillons von französischer Maispoularde 
geräucherter Aal 

Schinkenauswahl garniert 
Wildterrine 

Matjescocktail in Sauerrahm mit Apfel und Gurke 
Salat von Edelfischen und Krustentieren auf Melonenfächer 

Russische Gefüllte Eier  
 

WARME GERICHTE                                          SAUCEN 
Kalbsfbraten mit Kräuterjus                            Sahnemeerrettich  
Schinken in Brotteig                                             Cumberlandsauce 
Filetwürfel in Portweinsauce                                       
Spinatnudeln                                                  
Gemüse der Saison                                             
                                                                             

SALATE 
Heringssalat russische Art 

Artischockenherzen in Rotwein-Vinaigrette 
Geflügelsalat mit frischer Ananas 

Makkaronisalat mit Tomaten 
Gemüsesalat 

Kartoffelsalat bayerische Art 
Krautsalat 

Tomatensalat 
Selleriesalat 

Internationale Käseauswahl vom Brett 
Brot – Brötchen – Butter  

 
DESSERTS 

Brombeeren auf Orangencreme 
Limonencreme mit Kirschen 

Krokancreme mit Schokoladen-Rumsauce 
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KALT-WARMES BÜFFET 

 
Wachtelessenz mit Kräuterklößchen oder 

Tomatensuppe mit Sauerampfer oder 
Wildkraftbrühe Xavier 

 
KALTE GERICHTE 

Wild- und Geflügelterrinen 
Hochrippe vom Angus-Rind 

Hirschrücken und Rehmedaillons  mit Birnen und Preiselbeeren 
Fisch Terrine 

Schinkenröllchen mit Spargelspitzen gefüllt 
Geräucherte Forelle mit Pistaziensahnemeerrettich 

Melonenschiffchen mit verschiedenen Schinken 
Matjesfilet 

Gefüllte Artischockenböden mit Geflügelsalat 
 

WARME GERICHTE                                                   SALATE 
Lachsfilet in Blätterteig    Eiersalat mit Champignons 
mit Tomaten-Basilikumsauce         Heringssalat 
Gespickte Kalbsnuß gebraten    Gemüsesalat 
Ofenkartoffeln mit Sauerrahm    Perlhuhnsalat mit Avocado-Ananas 
Pilawreis                                 Curryreissalat mit Früchten 
Brokkoli röschen mit Mandelbutter   Gurkensalat in Dilljoghurt 

Karottensalat 
Kartoffelsalat 
Salat von Krevetten, 
Jakobsmuscheln und Lauchstreifen 
Salat von Artischocken, 
Spargelspitzen und 
Radieschen 
 

Käse vom Brett 
Brot und Brötchen – Butter 

 
SAUCEN 

Apfel-Meerrettichsauce 
Schnittlauch-Senfsauce 

 
DESSERTS 

Erdbeercreme 
Zweierlei Mousse mit Beerengrütze 

Nougatcreme  mit Kirschsauce 
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KALT – WARMES BÜFFET 

Brunnenkressesuppe mit Eierstich oder 
Braune Kaninchensuppe mit Morcheln oder 

Doppelte Kraftbrühe 
 

KALTE GERICHTE 
Geräucherte Edelforellen 

Räucheraal 
Lachs in frischem Dill mit Senfsauce 

Seezungenröllchen 
Kalbsrücken 
Hochrippe 

Gebratenes Masthuhn mit Spargelspitzen und Lachsschinken 
Wachtelbrüstchen in Rieslingelee 
Rehrückenfilet mit Steinpilzhülle 

Schinkenplatte 
Melonenschiffchen mit Parma-Schinken 

Pikantes Tartarbeefsteak 
Gefüllte Lachseier auf Gemüsesalat 

 
WARME GERICHTE      SAUCEN 
Hechtklöße in Karottenbuttersauce     Remouladensauce 
Tranche vom Angus-Beef mit Rosmarin gebraten   Schnittlauchsauce 
Gefüllte Kalbfleischröllchen      Sahnemeerrettich 
Bohnen im Speckmantel      Kräuter-Vinaigrette 
Kartoffelplätzchen      Avocadosahne 
Gebratene Polentaschnitten      Limonensauce 
 
SALATE 
Teufelssalat 
Salat von Krevetten und Artischockenböden 
Heringssalat 
Eiersalat mit Schinkenstreifen     DESSERTS 
Waldorfsalat         
Geflügelsalat        Eisbombe 
Nudelsalat        Schokoladenterrine mit 
Kartoffelsalat       Orangenfilets 
Tomaten- und Gurkensalat                                                     
Krautsalat mit Speck        
 

Internationale Käseplatte 
Verschiedene Brote - Brötchen in reicher Auswahl – Butter 
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KALT – WARMES BÜFFET 

Badische Schneckensuppe oder 
Krebssuppe 

 
KALTE GERICHTE 

Hochrippe vom Angus-Rind  
Kalbslende in Blätterteig 

Kleine Rinds- und Schweinemedaillons 
Brüstchen von der Barberie-Ente mit Weingelee 

Tauben und Wachteln 
Rehrücken mit Gänselebermousse und Salat von Pilzen 

Getrüffelte Truthahnpastete 
Melonenschiffchen mit Bündnerfleisch und Lachsschinken 

Fischterrine 
Scampi mit Avocado und Mangospalten 

Krevettentimbale  
 Räucherlachs mit Wachteleiern und Kaviar 

Seezungenröllchen mit Krevettenmousse gefüllt 
 

WARME GERICHTE 
Rinderfilet in Senf- Sabayon 
Gefüllte Perlhuhnbrust in Morchelsauce 
Barberie-Enten in Orangen-Pfeffersauce 
Russische Lachsgratin        SAUCEN 
Brocoli         Cumberlandsauce 
Tomatenreis         Kräutersahne 
Gratinierte Kartoffeln         
Ofenkartoffeln mit Schnittlauchrahm    
 
SALATE   
Mariniertes Gemüse 
Melonen-Apfelsalat 
Salat von Jakobsmuscheln mit Fenchel und Lauch 
Artischockenherzensalat mit Krevetten                                DESSERTS 
Eiersalat mit Streifen von Graved Lachs     
Salat von frischen Champignons    Kiwisalat auf Maracujacreme  
Spargelsalat mit Schinken und Kräutern   Eis Surprise 
Poulardensalat mit Ananas     Mousse Variation  
Tomatensalat       Obstkorb 
Gurkensalat mit Dilljoghurt     Französische Käseplatte 
Rotkohlsalat        
Blattsalate mit verschiedenen Dressings 
Brot – Brötchen – Baguette – Butter 
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OPERABÜFFET  
 

Lachsfilet mit Gemüsesalat 
Rosa gebratener Rinderrücken mit Kirschtomate 

Entenbrustmedaillons mit Orangen 
Tomaten-  Krevettensalat 

Parma-Schinken 
Terrine von Kalbsbries mit Portweingelee 

Prawns mit Limonensauce 
Tranchen vom Schweinefilet mit Mais und Tomaten 

Geflügelsalat in der Ananas 
Gefüllte Eier mit Räucherlachs und Dill 
Tomaten-, Gurken- und Kartoffelsalat 

Tortenbrie 
Allgäuer Bergkäse 

Butterrosetten, Brotauswahl, Brötchen  
Schokoladencreme 

 
 

DESSERT- BÜFFET 
 

Heller und dunkler Schokoladenmousse 
Bayerische Creme 

Erdbeercreme 
Tiramisu 

 
Eis Variation 

Panna Cotta mit dreierlei Fruchtmark 
 

Sauerkirschen mit Himbeergeist-Sahne 
 

Früchtekorb 
Obstsalat 

Gemischte Beerengrütze 
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BUFFET 1 

 
VORSPEISE 

Hühnerbrühe mit Hochzeitsnudeln 
Gemüsejuliene und Fleischeinlage  

 
SALATE 

Griechische Bauernsalat 
Rotte Bette Salat  

Waldorfsalat  
Frühlingssalat  

HAUPTGERICHTE 
Balkansteaks 

Chinaputtenpfanne “ Soja” 
Zigeunerrinderbraten 

Schweinebraten mit Semmelfühlung 
Griechischer Hackbraten 

Seehechtröllchen mit Spinat/ Lachs gefühlt 
in Kräutersoße 

 
SAUCEN 

Pfefferrahmsoße 
Pilzsoße 

BEILAGEN 
Salzkartoffel in Butter 

Spierellennudeln 
Butterreis 

Buchweizen 
Kroketten 

 
Italienische Gemüseplatte 

 

DESSERTS 
Obstplatte 

Rote Grütze mit Vanillesoße  
Herzharter Honigcreme  

 
ABENDS BUFFET 

Skandinavische Fischplatte  
Lachs  auf Meeresspiegel   

Flusskrebse 
Gebratene Auberginen mit Tomaten und 

Karotten eingelegt 
Russische gefüllte Eier mit Kaviar   

Tomaten-  Mozzarellaplatte mit frischem 
Basilikum    

Internationale Käseauswahl vom Brett 
 

Spanferkel oder Paella oder Reispfanne oder Partyschinken oder Deftige 
Bratenauswahlplatte  

 
Brotauswahl  

Partybrötchen und Baguette  
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BUFFET 2 
 

VORSPEISEN 
Schwäbische Hochzeitsuppe  

 
SALATE 

Salatplatte nach Saison  
mit Essig- Öl und Joghurt Dressing  

Xe “ Koreanische Möhrensalat”  
Italienische Gemüsesalat 

Gurkensalat mit Dilljoghurt 
   

HAUPTGERICHTE 
Schweinekammsteak Natur, “ Tilsener Art” 

und Champignons überbacken 
Mexikopfanne 

Rinderschmorbraten in Pfefferrahmsauce 
Senfkrustenbraten 

Hackfleisch- Weiskohl- Auflauf 
Seehecht „Neptun“ 

 
SAUCEN 

Zwiebelsauce, Pfefferrahmsauce 

BEILAGEN 
Salzkartoffel in Butter 

Spätzle 
Paprikareis 

Kartoffelgratin 
Potetos 

 
Dreierlei Gemüse mit Sauce 

Hollandaise überbacken 
 

 
DESSERTS 
Obstsalat 

Himbeere-  Schmand-  Creme 
 

ABENDS BUFFET 
Skandinavische Fischplatte  
Lachs  auf Meeresspiegel   

Flusskrebse 
Gebratene Auberginen mit Tomaten und 

Karotten eingelegt 
Russische gefüllte Eier mit Kaviar   

Tomaten-  Mozzarellaplatte mit frischem 
Basilikum    

Internationale Käseauswahl vom Brett 
 

Spanferkel oder Paella oder Reispfanne oder Partyschinken oder Deftige 
Bratenauswahlplatte  

 
Brotauswahl  

Partybrötchen und Baguette  
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BUFFET 3 

 
VORSPEISEN 

Rinderkraftbrühe mit Gemüsejuliene,  
Eierstich und Fleischeinlage 

 
SALATE 

Eisbergsalat mit Blumenkohl und Schafskäse    
Matjes Schichtsalat   

Funchösa „Koreanische Glasnudelsalat“  
Pilzsalat 

 
HAUPTGERICHTE 

Schweinerouladen mit Käsegratiniert 
Jägerpfanne 

Toskanarinderbraten 
Pfefferkrustenbraten 

Griechischer Hackbraten 
Fischplatte mit Kräuterdipp 

 
SAUCE 

Rahmsauce 

BEILAGEN  
Salzkartoffel in Butter 

Spätzle 
Tomatenreis 

Kartoffetgratin  
Mandelbällchen  

 
Blumenkohl in Käsesauce  

Mandelbroccoli  
 

 
DESSERTS 
Obstplatte     

Mousse Variation    
    

ABENDS BUFFET 
Skandinavische Fischplatte  
Lachs  auf Meeresspiegel   

Flusskrebse 
Gebratene Auberginen mit Tomaten und 

Karotten eingelegt 
Russische gefüllte Eier mit Kaviar   

Tomaten-  Mozzarellaplatte mit frischem 
Basilikum    

Internationale Käseauswahl vom Brett 
 

Spanferkel oder Paella oder Reispfanne oder Partyschinken oder Deftige 
Bratenauswahlplatte  

 
Brotauswahl  

Partybrötchen und Baguette  
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BUFFET 4 
 

VORSPEISEN 
Feine Lauch- Champignons- Suppe  

 
SALATE 

Salatplatte mit Rohkostvariation  
und zweierlei Dressing  

Möhrensalat mit Knoblauch  
Rotkohlsalat 

Thunfischsalat mit Ananas 
 

HAUPTGERICHTE 
Schweinebraten mit Lauchfühlung 

Indische Gurrypfanne     
Gekochter Rindfleisch  in Meerrettichsauce  

Kasselerbraten in Käsesahnesauce  
Hacksteak   
Calamaris 

Gebratene Karpfen    
 

SAUCEN 
Zwiebelsauce, Pfefferrahmsauce  

BEILAGEN  
Bouillonkartoffel 
Hörnchennudeln   

Butterreis 
Kartoffelgratin 

Rösti  
 

Kohlrabisahne Gemüse  
Bayerische Kraut 
 

 
DESSERTS 
Obstplatte  

 Limonencreme mit Kirschen 
Gelbe Grütze mit Vanillesauce 

  
ABENDS BUTTET 

Skandinavische Fischplatte  
Lachs  auf Meeresspiegel   

Flusskrebse 
Gebratene Auberginen mit Tomaten und 

Karotten eingelegt 
Russische gefüllte Eier mit Kaviar   

Tomaten-  Mozzarellaplatte mit frischem 
Basilikum    

Internationale Käseauswahl vom Brett 
 

Spanferkel oder Paella oder Reispfanne oder Partyschinken oder Deftige 
Bratenauswahlplatte  

Brotauswahl  
Partybrötchen und Baguette  
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BUFFET 5 

 
VORSPEISEN 

Minestrone   
 

SALATE 
Sieben Farben Salat 

Russische Wintersalat 
Hähnchenschichtsalat mit Granatapfel 

Weißkrautsalat mit Gartenkräutern  
 

HAUPTGERICHTE 
Putenrollbraten mit Paprika 

Geschnetzeltes mit Champignons     
Burgunderbraten   
Kasselerbraten 

Zwiebelhackbraten   
Panierte Seelachsfilet mit Knoblauchdipp  

 
SAUCEN 

Senfsauce, Paprikarahmsauce  

BEILAGEN  
Butterkartoffeln 

Spätzle 
Butterreis 

Buchweizen 
Kroketten 

 
Babymöhren in Sahnesauce 

Rottkohl mit Speck 
 

   
DESSERTS 
Obstplatte  
Nusscreme 

Stracciatellacreme 
  

ABENDS BUTTET 
Skandinavische Fischplatte  
Lachs  auf Meeresspiegel   

Flusskrebse 
Gebratene Auberginen mit Tomaten und 

Karotten eingelegt 
Russische gefüllte Eier mit Kaviar   

Tomaten-  Mozzarellaplatte mit frischem 
Basilikum    

Internationale Käseauswahl vom Brett 
 

Spanferkel oder Paella oder Reispfanne oder Partyschinken oder Deftige 
Bratenauswahlplatte 

 
Brotauswahl  

Partybrötchen und Baguette  
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BUFFET 6 
 

VORSPEISEN 
Schwäbische Hochzeitsuppe 

Borschtsch 
 

SALATE 
Griechische Bauernsalat  

Pizsalat 
Funschösa “ Chinesische Glasnudelsalat”  

Krabbenreissalat  
 

HAUPTGERICHTE 
Schweinelende im Speckmantel auf Pilzbett   

Chinaputtenpfanne “ Süß- Sauer” 
Rinderschmorbraten in Pfefferrahmsauce  

Kasseler in Käse- Kräuter- Sauce gratiniert  
Griechischer Hackbraten  

Schweinebraten mit Semmelfühlung  
Pochierte Lachsfilet in  

Champagner- Kaviar- Sauce 
Pfefferrahmsauce, Bratensauce 

 

BEILAGEN  
Salzkartoffel  

Bunte Spierellennudel 
Butterreis 

Kartoffetgratin  
Frittierplatte  

Brokkoli- Erbsen- Möhren- Blumenkohl 
 mit Hollandaise überbacken  

  
 

DESSERTS 
Obstplatte  

Herzhafter Honigkreme mit frischen Erdbeeren 
Limonencreme mit Kirschen  

Rote Grütze mit  Vanillesauce   
 

ABENDS BUTTET 
Skandinavische Fischplatte  
Lachs  auf Meeresspiegel   

Flusskrebse 
Gebratene Auberginen mit Tomaten und 

Karotten eingelegt 
Russische gefüllte Eier mit Kaviar 

Tomaten-  Mozzarellaplatte mit frischem 
Basilikum 
Antipasti 

 Internationale Käseauswahl vom Brett   
Käsestäbchen 

Spanferkel oder Paella oder Reispfanne oder Partyschinken oder Deftige 
Bratenauswahlplatte  

Partybrötchen, Brotauswahl und Baguette    
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BUFFET 7 
 

VORSPEISEN 
Hühnerbrühe mit Hochzeitsnudeln Gemüsejuliene und Fleischeinlage 

Borschtsch 
 

SALATE 
Salatplatte nach Saison  

mit Essig- Öl und Joghurt Dressing  
Xe “ Koreanische Möhrensalat”  

Italienische Gemüsesalat 
Gurkensalat mit Dilljoghurt 

 
HAUPTGERICHTE   

Rinderspitzen „Stroganoff“ 
Schweinelende in Gorgonzolasauce  

Burgunderbraten  
Senfkrustenbraten 

Hackfleisch- Weiskohlauflauf   
Fischragout 

Forelle in Nussbutter   
Rahmsauce, Burgundersauce 

BEILAGEN  
Salzkartoffel  

Hornchennudeln  
Butterreis 

Kartoffelklöße   
Mandelbällchen 

Italienische Gemüsepfanne  
Broccoli in Mandelbuter  

  
 

DESSERTS 
Obstplatte  
Nusscreme 

Himbeere-  Schmandcreme 
Gelbe Grütze mit  Vanillesauce   

 
ABENDS BUTTET 

Skandinavische Fischplatte  
mit Lachs  auf Meeresspiegel   

Flusskrebse 
Gebratene Auberginen mit Tomaten und 

Karotten eingelegt 
Russische gefüllte Eier mit Kaviar 

Tomaten-  Mozzarellaplatte mit frischem Basilikum 
Antipasti 

 Internationale Käseauswahl vom Brett   
Käsestäbchen 

Spanferkel oder Paella oder Reispfanne oder 
Partyschinken oder Deftige  

Bratenauswahlplatte  
Partybrötchen, Brotauswahl und Baguette    
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BUFFET 8 
 

VORSPEISEN 
Schwäbische Hochzeitsuppe  

Borsch für Sonntag 
 

SALATE 
Salatplatte nach Saison  

mit Essig- Öl und Joghurt Dressing  
Funschösa “ Chinesische Glasnudelsalat” 

Pilzsalat  
Italienische Gemüsesalat 

Kaviarsalat 
HAUPTGERICHTE   

Schweinemedaillons „Spanisch“ 
Schaschlik Spießchen  

Rinderragout mit Waldpilzen 
Krustenbraten 

Hackbraten 
Hähnchenbrustfilet mit exotischen 

Früchten auf Kokosnuss- Gurrysahne 
Lachsfilet in Zitronen- Pfeffersauce   

Burgundersauce 

BEILAGEN  
Salzkartoffel  

Buntenudel Mischung 
Butterreis 

Buchweizen 
Schupfnudeln  

Mandelbällchen   
 
Dreierlei Gemüse mit Sauce Hollandaise 

überbacken  
 

DESSERTS 
Obstplatte  

Joghurtcreme mit Pfirsichen   
Rote Grütze mit Vanillesauce 
Mousse Variation hell/ dunkel  

 
ABENDS BUTTET 

Skandinavische Fischplatte  
mit Lachs  auf Meeresspiegel   

Flusskrebse 
Gebratene Auberginen mit Tomaten und 

Karotten eingelegt 
Russische gefüllte Eier mit Kaviar 

Tomaten-  Mozzarellaplatte mit frischem Basilikum 
Antipasti 

 Internationale Käseauswahl vom Brett   
Käsestäbchen 

Spanferkel oder Paella oder Reispfanne oder Partyschinken oder Deftige 
Bratenauswahlplatte  

Partybrötchen, Brotauswahl und Baguette    
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Fingerfood  

 

Fingerfood Kalt 

 
Rostbeefröllchen 
 
Auberginen mit diversen belag 
 
Zucchini im Speckmantel 
 
Russische gefüllte Eier  

Gefüllte Champignon Köpfe mit Lammhack 

Melonenstick mit Parmaschinken 

Vollkornbrottaler mit Rauchlachstatar 

Vollkornbrottaler mit Mett 

Fischfrikadelle mit Aioli 

Antipasti 

Gemüse mit Dip 

Rauchlachskonfekt 

Matjes-Spieß 

Nürnberger Würstchenspieß 

Schnitzeltaler 

Partyfrikadelle 

Rauchlachsröllchen mit Frischkäse gefüllt in Käse oder Spinat 
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Fingerfood Gebäck 

Blätterteig mit Ragout von Auberginen, Zucchini und Champignons  

Blätterteig mit Lachsfüllung 

Mini-Pizza Salami 

Würstchen in Blätterteig 

Blätterteig mit Käsefüllung 

Blätterteig mit Schinken-Käsefüllung 

Quiche Ihrer Wahl 

 

Fingerfood Spießchen 

Hähnchensaté mit Erdnußdip 

Hähnchen spieß 

Schweinefiletsaté mit Erdnußdip 

Lammfiletsaté mit Salsa 

Mango-Scampi-Spieße 

Lachsaté 

Rinderfiletsaté mit Avokadodip 

Barbecue Chick'n Wing 

Rindfleischsaté mit Chili Sauce 

Hähnchen indisch 

Garnelenspieße mit Koriander 

Schweinefleischsaté 
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Canapees 

Canapees mit rohen oder gekochtem Schinken 

Canapees mit Salami 

Canapees mit Hähnchenbrust  

Canapees mit Schweinefilet 

Canapees mit Rauchlachs 

Canapees mit Parmaschinken 

Canapees mit Lachstartar 

Canapees mit Räucheraal 

Canapees mit Shrimps 

Canapees mit Thunfisch- Rote Bete-Tatar 

Canapees mit Kräuterkäse 

Canapees mit Camembert oder Brie 

Canapees mit Gouda 

Canapees mit Forellenfilet 

New Yorker  Sandwich 

Krabben Toast-Ecken 

Käsesandwich mit Ei 

Bruschetta 
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Fingerfood Gläschen 

Shrimps mit Avocado Dipp 

Auberginenkaviar mit Ricotta und Aola 

Frittierte Garnelen mit Tropical Salsa 

Teufel Salat 

Spargelsalat 

Koreanischer Glassnudelnsalat mit Rindfleisch 

Gazpacho 

Hähnchensalat mit Mango 

Shrimpscocktail 

Mini-Frühlingsröllchen mit S & S Sauce und Glassnudelsalat 

Hühnchen-Kräutersalat 

Bulgursalat mit Chivapchichi 

Linsensalat mit geräucherter Entenbrust  

 

Tapas 

Gefüllte Champignons mit Scampi 

Käsestangen mit Serano ummantelt 

Kräuterpfannkuchen mit Tunfisch- Avocado- Creme gefüllt 

Ziegenkäse in Sesam- Honigmantel 

Chorizo im Brotteig 

Blätterteigschnecke mit Salchichon 

Datteln im Schinkenmantel 

Gefüllte Paprika 

Gurkentöpfchen mit Gambas in Tomaten- Safran- Aioli 

Crostada (geröstetes Weißbrot) mit Knoblauch- Schafskäse- Weincreme 

 
 
 


